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餐旅土鳳梨酥 + 一粒麥咖啡 

 土鳳梨酥：104年1月開賣，有原味及全麥蔓越莓兩種口味，由
餐旅師生共同研發監製，學生創作文宣及鳳梨狗標章。獲選為
2015年輔大校級禮物。 



拓展新的海外實習與交流 

本系104學年獲姊妹校交換錄取四名，暑期前
往美國、日本、德國等校交換一年學習。 

國際學術交流：本系與日本愛媛大學進行雙邊
學術交流、歐亞觀光學會(EATSA)國際學術研
討會。 

拓展日本海外實習： 

 104年寒假：四甲余亦婷赴「壹湯守溫泉旅館」實習 

 104年暑假：三乙蔡佩妤「新樺川溫泉旅館」實習 

 



拓展新的海外實習與交流 

本系與日本「王子連鎖飯店
集團」海外實習合作案 

 104年選定餐旅系6位同學暑假
赴日實習，另有2位本系畢業生
獲得赴日本王子海外工作一年
的機會。 

 本系於104/03/26與日本王子
代表在生活午茶簽訂產學合作
契約。 



104年海外觀光餐旅系所姊妹校名單 

  國家 大學名稱 相關系所 交換名額 

1 馬來西亞 Taylor’s Univ. Hospitality, Tourism & 
Culinary Arts 

2 

2 馬來西亞 Sunway Univ. Tourism, Hospitality & 
Culinary Management 

2 

3 泰國 Assumption Univ. Hospitality & Tourism 
Management 

2 

4 韓國 漢陽大學 
Hanyang Univ. 

International Tourism 2 

5 韓國 啟明大學 
Keimyung Univ. 

Hotel, Stewardess, 
Catering & Tourism 

2 

6 日本 立教大學  
Rikkyo Univ. 

Tourism 
Culture & Tourism Studies 

2 

7 美國 天普大學 
Temple Univ. 

Tourism & Hospitality  
Management 

2 

8 大陸 中山大學  
(旅遊學院 ) 

酒店與俱樂部管理、旅遊規
劃管理、會展管理 

2 

校級交換學生計畫承辦人 林姿儀Olly Lin 

國際學生中心(耕莘樓113室) 



104年本系獲教卓補助 

 (1) 西餐烹調丙級技術士技能檢定(賴宏昇、全中妤)  

 (2) 烘焙丙級技術士技能檢定(賴宏昇、全中妤、林希軒)  

 (3) 餐旅服務丙級技術士技能檢定(許順旺、江莞兒、賴宏昇） 

 (4) 國際化共教共學-餐旅系(賴宏昇、林希軒)  

 (5) 海外研習-餐旅系(江莞兒)  

 (6) 餐旅專業個案教學e化教室(賴宏昇、江莞兒) 

 (7) 翻轉教學課程師生學習社群-餐旅創新教學社群(林希軒) 

 (8) 教學品保-餐旅系(柯文華、鄧之卿)  



104-1本系課程規劃 

 

  基礎課程 

  核心課程 

餐飲管理
模組 

餐飲製備
模組 

旅館管理
模組 

新增選修 

航空旅運業概論

餐旅日文會話 

餐旅公共關係管理 

餐旅創新與創業 

  

客房務管理
調至大二 



學生學習表現 

學生在學期間完成專業檢定考照（如中西餐、

烘焙、餐服、英日語檢定） 

英文畢業門檻：IBT TOEFL 57分 (相當於

TOEIC 550分、GEPT中級複試、IELTS達4.0) 

鼓勵同學雙主修、輔系、學程 

教師指導學生參加競賽及成果發表 



叮嚀事項 

 注意隨身個人物品之保管 

 維護班級上課秩序，提升讀書風氣 

 教學評量填答 

 感謝系學會的努力付出~~ 



感謝聆聽！ 


